Know — How

Tipps und Kopiervorlagen
tiir betriebseigene

Mafinahmen und Kontrollen
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Betriebseigene Mafinahmen und Kontrollen

Wareneingangskontrolle (Stempel, Stichthermometer)

Reinigungsplan erstellen nach den Fragewértern was, wann, womit, wie, von, wem und
wer hat kontrolliert?

Schidlingsbekiimpfungsplan erstellen; einmal wochentlich Schidlingskontrolle
durchfiihren.

Temperaturkontrollen durchfiihren bei allen kiihl- und Gefriereinrichtungen, auch bei der
Bainmarie und Warmbhaltetheke (+ 65 °C).

Evtl. Riickstellproben zur Beweissicherung nehmen (ca. 100 g bei — 18 °C zwei Wochen
lagern, mit Datum und Uhrzeit versehen).

Personalschulung (Belehrung) einmal jéhrlich durchfiihren, dabei Hygiene, Gefahren- und
Kontrollpunkte erldutern. Zusétzlich ist einmal jahrlich eine Belehrung nach dem
Infektionsschutzgesetz durchzufiihren. Eine Schulungsvideo kann vom Gesundheitsamt
geliehen werden.

Beispiel eines
Stichthermometers
Stempel- auf Lieferschein
muster oder Rechnung |
Wareneingangsprotokoll I
Datum: 0. k. nicht |
.............................. o. k. {
Hygiene des
Lieferanten/Fahrers
Fahrzeuginneres
Richtigkeit der Begleitpapiere
Optischer Zustand der Ware
Mindesthaltbarkeitsdatum
Temperatur ......ccccocereses "C
Einlagerung bei ........... °C
Zuriickweisung Nein O |Ja O
Name/UnterSehrifts sossovimsssansssssssinsisiziss
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Anlage zum Reinigungsplan

Reinigungsnachweise und Schidlingskontrollen

Woche

gereinigt durch

Schidling

Ja Nein

Kontrolle Chef
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Anlage zum Reinigungsplan

Reinigungsnachweise und Schidlingskontrollen

Jahr

2. Halbjahr

Woche

gereinigt durch

Schadling

Ja Nein

Kontrolle Chef
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52




Anlage zum Reinigungsplan

Reinigungsnachweise und Schiidlingskontrollen

1. Halbjahr
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Anlage zum Reinigungsplan

Reinigungsnachweise und Schidlingskontrollen

Jahr

2. Halbjahr

Woche

gereinigt durch

Schadling

Ja Nein

Kontrolle Chef

27
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Schddlingsbekdmpfung

8§

o

Schidlingsbefall ist durch geeignete Verfahren zu kontrollieren, und der ggf.
festgestelite Befall ist nach dem Stand der Technik sachgerecht zu bekdmpfen

Wie kann ich Schiidlingsbefall verhindern und bekimpfen?

Fenster und Offnungen, die ins Freie geffnet werden kénnen, miissen
erforderlichenfalls mit leicht entfernbaren Insektengittern ausgestattet sein. Alle
Undichtigkeiten in Mauern, B&den, Decken miissen verschlossen werden. Schon
weniger als fingerstarke Locher werden von den Tieren erweitert.

Die Lagerung von Abfillen sollte in geschlo ssenen, gut beliifteten Raumen oder
dichtschlieBenden Behiltnissen erfolgen.

Bei der Warenannahme muss eine sorgfiltige Inspektion der Waren erfolgen.

Kontrollen auf Schidlingsbefall miissen durchgefiihrt werden (ggf. Unternehmen
beaufiragen und sich beraten lassen).

Vorbeugend Schidlingsbekampfung: Auslegen von Mause- und Rattengiftkderdosen
(in Lebensmittelbetrieben darf Gift nicht offen ausgelegt werden), Auslegen von
Schaben-, Silberfischen-, Heimchen- und Ameisenkdderdosen, Anbringen von
Klebestreifen gegen Mehlmotten.

Zur Insektenbekdmpfung Einsatz von UV- Lichtfallen.

Bei Feststellung eines Schiidlingsbefaﬂ schnellstens ein Unternehmen zur
Bekémpfung beaufiragen (Schadenbegrenzung).

Berichte {iber Kontrollen sowie Mafnahmenprotokolle miissen aufbewahrt werden,
auBerdem Erstellen eines Schadlingsbekampfungsplans.

» Ungeziefer/Schidlinge konnen krankheitserregende Mikroorganismen iibertragen,
Die Bekimpfung von Ungeziefer/Schidlingen ist wichtig, um die Ubertragung von
Krankheitserregern auf Lebensmittel zu vermeiden, Ungeziefer in Betrieben ist ekelerregend
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Eigenkontrolle — Gastronomie
Bei Pommes - Frites, Kroketten darf die Temperatur + 175 °C nicht iibersteigen )
Austausch des Frittierfettes (Oles)

Stand 2009
Kontrollformular fiir jede Friteuse ausfiillen
Einfiilldatum Menge in Kg |Beschaffenheit des Fettes (Oles) Unterschrift:
des Fettes

i O.

fehlerhaft




Hygiene — Anforderungen o
Kontrolle | Personal — Toilettenrdume

Reinigungs- / Desinfektionsmittelbehalter aufgefiillt?

Toilettenpapier/ Handtuchrollen oder Recycling-Papiertiicher vorhanden?
Miilleimer entleeit?

Toiletten und Waschbecken sauber?

Raume (Fliesen, Winde, Tiiren, Boden) sauber?

Raume téglich gereinigt (einmal pro Woche desinfiziert)?

Monat: Toilettenraum:
Tag |Unterschrift 16.
1. - 17.
2, 18.
3. 19.
4. 20.
5 Z1.
6. 22.
7. 23,
8. 24,
9. 25.
10. 26.
11. 217.
12, 28.
13, 29,
14. 30.
15, 31.

» Die Personal-Toiletten miissen genauso gepflegt sein wie die Géstetoiletten



Personalhygiene

Personen, die Lebensmittel herstellen oder in den Verkehr bringen, miissen ein hohes Maf} an
Sauberkeit halten sowie saubere Kleidung und Schutzkleidung inkl. Kopfbedeckung tagen.

Was ist wichtig in Sachen Personalhygiene?

1. Giiltiges Gesundheitszeugnis oder Nachweis gem. § 43 Abs. 5
Infektionsschutzgesetz

2. Persdnliche Sauberkeit

= Saubere Hiande

Keinen Schmuck oder Armbanduhren

Fingerniigel kurz und sauber halten

Keinen Nagelack auftragen

Hénde so oft wie mdglich waschen, vor allem morgens vor Arbeitsbeginn, nach

Beendigung von Reinigungsarbeiten, nach Anfassen von verschmutzen Gegenstinden

Hinde nach dem Toilettenbesuch waschen und desinfizieren

e Hinde nach Bearbeitung von Gefliigel, Fleisch, Eiern und Fisch waschen und
desinfizieren

e Wunden und Verletzungen an den Hinden miissen mit Pflaster wasserfest abgedeckt

werden, (evtl. mit Handschuhen arbeiten)

3. Gesundheit
= Durchfallerkrankungen, Wund- und Hautinfektionen dem Vorgesetzen melden

=> Nicht auf Speisen husten oder niesen

4. Saubere Arbeitskleidung
= StraBenkleidung, Stralenschuhe nicht wihrend der Arbeit tragen
= Im Umkleideraum saubere Kittel oder Schiirzen anziehen

=> Arbeitskleidung so oft wie mbglich wechseln und nicht auBerhalb der Betriebsstétte
tagen
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Name:

Vorname:

Geb.- Datum:

Stral3e:

Ort:

Beruf / Tatigkeit:

Gesundheitszeugnis §§ 17/18 BseuchG

Ausstellungsdatum:

Gesundheitsamt:

Datum

Unterschrift - Arbeitnehmer

Unterschrift - Arbeitgeber




Datum

Unterschrift — Arbeitnehmer

Unterschrift - Arbeitgeber




